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In questo locale utilizziamo solo olio di alta qualitd

di semi di %irusole e di arachidi ) )
Chiedere al responsabile di sala la lista deglll allergeni
in caso di necessita o §fog[|u il menv digitale i
Chiedere al responsabile di sala la lista dei prodotti
congelati*o decongelati in base alla stagionalita
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ANTIPASTI SECONDI PIATTI !
0000000000000000000000
Caponata caprese £10,00 Gran misto di pesce alla griglia € 19,00
fresella di Castellammare, pomodorini freschi, mozzarella e basilico tonno,spada*,gamberoni'e calamari*
. . .. ,
Calamari*alla griglia €16,00
Insalata di mare € 15’00 con conforno a scelta
e o achl koo™ cozze garbert, B”isfelcca di fonno €14,00
. alla griglia
Tartare di fonno* €14,00 : .
con avacado, lime e menta glaciale ’ B“|S'|"el(;ca di pesce Spud(l* € 14,00
Impepata di cozze Lo -
c pdp 4 qamberi® €900 Gamberoni*alla griglia Spz €14,00
co'r:ﬁelt?rancll egs?I?: ciﬁﬂeﬁe € 15’00 T(]g“ato dl Tonno € 15700
9 scottato can rucola e pomodorini freschi
Parmigiana di melanzane €12,00 Frittura mista mare €17,00
calamari*,gomberetti* totani* e latterini*
Polipo*alla griglia €18,00
PRIMI PIATTI sy cren?u di patate do?ci egglussu di aceto balsamico '
ee00000000000000000000 X A
. Fish and chips €12,00
Gnocchi alla pescatora €16,00 . o
spada, tonno, calamari, gamberetti e cozze Dopplo humburger dl manzo € 12,00
SCICI'CIflG“I con gumbereﬂ.i € 15’00 con contorno u scelta (al piatta)
rucola, limone e pepite di melagrana INSALATONE
Risove;nere E(andEUCChine €13,00 ey’
porri e gamberi (servita freddo) Cuesur S.C||C|d - . € 12,00
Spaghetto quadrato €12,00 EEL A caggporn reseh
con pesto di barbabietola, strucciatella e noci Insalata di salmone € 12,00
Chicche alla sorrentina £10,00 Himsteia feaf gt e affumicato mais,
pomodora,mozzarella e basilico Insalata (il tonno € 12,00
A —— Insalata, fonno sott'olio,olive, pomodorini freschi,
Il tuo ment digitale e lista degli allergeni mozzarella ¢ formaggio
Your digital mend and allergen list ; Insalata Med”ermne_q € 14:00 ‘
Votre menu et votre liste d’allergénes Y Insalata, rucola, vovo sado, pollo grigliato, avecado,
/ peperoni rossi, formaggio feta, pomodorini freschi e mais
. : Insalata di gamberetti* €13,00
B P gumberefri, rucoll(u,v,?Ierianu,insalam gentile,pomadorini,
o~ mais e salsa cocktai
—————
]



CONTORNI FRUTTA E DOLCL .

e ol Sfogliatella riccio ;

Peperonata capperi e olive € 5,00 Sfogliutellu riccia SantaRosa ;
Patate al forno €5,00 Sfogliatella frolla SantaRosa /
Insalata verde € 4,00 Sfogliatella frolla ,
. Baba classico . {
Insalatamista €500 Babd con crema pasticcera ,

Babd con panna

Carote prezzemolate € 4,00 Pastiera .

Patate Fritte € 4.00 Cannolo siciliano :
. . ’ Cannolo al pistacchio :

Fomedarin freschi, €500 Torta pistacchio e cioccolgto

Mix conforni €12,00 Tir%en?fsub e monterosa fragoline '

-
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pomodorini,peperonata, carote, patate al forno

Torta cioccolato temptation
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PANINI GOURMET Semifreddo ai tre cioccolati \
000000000000 0000000000 Cassata siciliana ;
con polipo* grigliato €10,00 Torta caprese al cioccolato ,
scamorsh e peperant Macedonia di frutta !
con tonno grigliato al sesamo € 10,00 Macedonia di frutta con gelato )
marmellata di fichi,ricotta,pepe,pancetta e rucola Coppu ﬂi |C|mp0ni

. . ¥
con doppio hamburger*di carne € 8,00 Coppa gelato in vetro :
formaggio,edamer,panceta,insalata verde,pomodoro
di Sorrento,cipolle caramellate e salsa bbg DINI

Falanghina 750 ml reud di san Gregorio) €18,00
Greco di tufo 790 ml (Feudi di San Gregoria) € 18,00
Fiano di Avellino 750 ml (reudicisméregricy -~ € 18,00

’—/T = = - I Gewurztraminer 750 ml (ezzacoroney - € 18,00
uttl glOrlnl Agliunico 750 ml (Feudi di Son Gregorio) m € 18,00
i / ) Barbera D'asti 750 ml (galvi Sopraniy m €1800

=7 ey m Dolcetto d'Alba 750 ml @i Soprani) m € 18,00

- Nebbiolo d'Alba 750 ml (Balbi Soprani) m € 18,00
Teria Mane Rosato Visione 750 ml (e s son regoricy € 18,00

‘ Prosecco metodo classico 750 ml €23,00
€ ]_O ’OO € 18’00 Franciacorta Berlucchi 750 ml € 35,00

Franciacorta Cd’ del bosco €60,00

Champagne Moet et Chandon € 80,00

Champagne Veuve Cliquot € 90,00

I Vino al calice € 450

_— Prosecco al calice € 450

Il tuo mend digitale e lista degli allergeni Franciacorta Berlucchi al calice € 6,00

Your digital menu and allergen list
Votre menu et votre liste d’allergénes
e ——————
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In questo locale utilizziamo solo olio di alta qualitd

di semi di %irusole e di arachidi - )
Chiedere al responsabile di sala la lista deglll allergeni
in caso di necessita o §fog[|u il menu digitale i
Chiedere al responsabile di sala la lista dei prodotti
congelati*o decongelati in base alla stagionalita
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